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GUSTO INALTERATO CON IL SOTTOVUOTO.

GUSTO INALTERATO CON IL SOTTOVUOTO

Ogni contenitore diventa
adatto per conservare sotto-
vuoto i cibi con la walvola
Takaje VacuumSeal, brevet-
tata da Tre Spade per il con-
fezionamento sottovuoto in
contenitori. Questo pratico
oggetto permette di conser-
vare gli alimenti sottovuoto
in qualsiasi contenitore in

vetro a uso alimentare. Meno sprechi di cibo, perché il sottovuoto

estende i tempi di conservazione da 3 a 5 volte superiori, € nuova

vita ai nostri contenitori. La soluzione funzionale per mantenere
inalterati gusti ¢ consistenze di ogni cibo, anche liquidi, in totale

sicurezza alimentare,
www.takaje.it
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